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Uppbyggnad

Ansulexanlaggningen har fyra huvuddelar, en
centralenhet med behallare och utlésningsmekanism,
ett rorsystem med munstycken, ett detekteringssystem
samt ett manuellt utlésningssystem.

Anlaggningen ar automatisk men kan ocksa utldsas
manuellt med vajer fran ett draghandtag. Den ar helt
mekanisk och fungerar oberoende av vatten- eller
stromfoérsorjning.

Systemet kan anpassas fran minsta grillkiosk till det
storsta restaurangkoket. Slackmedelsbehallaren ar inte
stOrre an en vanlig handbrandslackare och man kan vid
behov enkelt koppla ihop tva eller flera for att tacka alla
typer av kok.

Anlaggningen ar gjord for att smalta val in i modern
restaurangmiljo. Centralen med behallare och
utlésningsmekanism ar inbyggd i ett rostfritt skap.
Utrustningen tar liten plats och kan normalt placeras
omedelbart under tak eller till och med 6ver innertak for
att spara golv och bankutrymme.

Munstycken placeras 6ver filtren i ventilationskdpan och
vid utloppskanlerna samt éver den kdksutrustning som
skall skyddas t.ex fritdser, stekbord, spisar och grillar.
Munstyckenas flode och sprutbild dimensioneras utifran
de skyddade objekten.

Detektering och automatutlosning

Foér automatisk utlésning av anlaggningen anvands
tilliférlitliga mekaniska detektorer med smaltbleck,
inkopplade i ett vajersystem till utldésningsmekanismen.
Vid brand aktiverar vajerstyrningen en kvavgaspatron
som trycksatter behallaren och driver ut slackvatskan
genom munstyckena.
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PRODUKTBLAD

Brand i en fritds, grill, stekbord eller annan
koksutrustning ar alltid farlig. Den kan spridas
otroligt snabbt i de stora mangder fett och olja
som lagrats i filter, kdpor och ventila-
tionskanaler. Risken ar stor for totalbrand.

Att klara tillbudet med kolsyreslackare, det
vanliga forstahandsskyddet i kok, ar oftast
en omojlighet, eftersom hett fett och heta
metallytor ger upprepad aterantandning.

Nu finns det ett fast slacksystem - Ansulex -
utvecklat speciellt for att klara brander i kok.
Slackmedlet ar en vatska som snabbt kvaver
branden och som emulgerar med fettet och
bildar ett tatt skumlager som férhindrar
atertandning.

Avstangningar for gas och el kan styras fran systemet.
Daremot skall eventuella flaktar i ventilationssystemet
inte stangas vid brand. Flaktarna hjalper till att dra upp
slackmedel i franluftskanalen och hindra brandspridning.
De kyler ocksa filter och kokskapa efter slackningen.

Ansulex - specialvitska for fettbrander

Ansulex ar en kaliumbaserad saltlésning med unika
egenskaper, framtagen speciellt fér brand i fetter.
Munstycken med olika givning och sprutmoénster
tacker de skyddade ytorna med en finférdelad
spraystrale.

Vatskan slacker pa féljande satt:

e \Vattnet i vatskan forangas och kyler fett och platytor

Ytterligare kylning erhélls genom att saltet i vatskan
reagerar med det heta fettet och bildar CO2

e Vid férangningen av koldioxiden och vattenangan
saponifierar Ansulexvatskan och ett skumliknande
tacke bildas 6ver fettet

Branden slocknar snabbt och skumtacket hindrar
effektivt aterantandning.

Ansulex spray-
munstycken ar
forsedda med filter
och skyddshuv som
forhindrar att de
sétts igen av torkat
fett och andra
smutspartiklar
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Enkel rengoring - snabb omladdning

Eftersom vatskan skummar vid kontakt med det heta
fettet branner den inte fast. Rengdringen efter brand ar
darfor enkel. Det ar bara att torka av ytorna med varmt
vatten och vanligt tvattmedel.

Omladdningen kan goras pa plats och gar snabbt. Man
fyller pa ny slackvatska och byter gaspatronen samt
smaltblecket i detektorn, om anlaggningen
automatutlost.

Godkannanden och referenser

Ansulexsystemet utvecklades i borjan av 80-talet och ar
idag varldens mest anvanda slacksystem for restaurangkok.

Det ar provat och godkant enligt den amerikanska NFPA-
standarden for slackanlaggningar i restaurangkok. Det ar
ocksa godkant av bl a VDS, Tyskland, och av
Germanischer Lloyd, U.S. Coast Guard och Det Norske
Veritas for anvandning pa fartyg.

Aven i Sverige ar Ansulexanlaggningen godtagen av
brandmyndigheter, forsakringsbolag och Sjofartsverket.

Ansulex ar standardutrustning varlden 6ver hos de stora
hamburgerkedjorna som McDonald's och Burger King.
Den skyddar kok pa passagerarfarjor, handels- och
Orlogsfartyg. | Sverige finns mer an 1000 Ansulexsystem
installerade i restauranger, personalkok, grillar etc.

Vid brand

1. En brand utléser snabbt smaltlanken i
narmaste detektor.

2. Detektorvajrarna aktiverar kvavgaspatronen
sa att behallaren tryckséatts. Avstangningar
for gas och el satts i funktion via en
microbrytare pa utlésningsmekanismen.

3. Slackvatskan sprayar dver frityr- och stekytor,
i fettfilter samt franluftskanaler.

4. Branden slacks pa nagra sekunder. Genom
en kemisk reaktion med det heta fettet bildas
ett tatt skum som stoppar de brannbara
gaserna och hindrar aterantandning.

Anléggningen kan utlésas manuellt med vajer
eller via detektorer. Detektorsystemet arbetar
med smaltlénkar och vajer och fungerar
oberoende av strmmatning
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Bittre dn CO;-anldggningar

Jamfort med de tidigare anvanda kolsyresystemen har
Ansulexsystemet manga fordelar bl.a:

e Ansulex slackvatska ar speciellt framtagen fér
fettbrand. Jamfort med CO2 slacker den snabbare
och effektivare

e Vatskan ligger kvar efter slackning och hindrar
effektivt aterantéandning

e Systemet ar saval manuellt som automatiskt. CO»-
systemen ar normalt enbart manuella p.g.a. livsfaran
vid inandning av kolsyra

e Slackmedelsbehallarna tar liten plats och monteras i
rostfria skyddsskap som placeras vid tak for att
frigbra bank- och golvutrymme

e Ansulex slackvatska ar ofarlig fér personal och kan
latt tvattas bort efter slackning

Utlésningsskapet ar forsett
med sldckmedelsbehallare
och utlésningsmekanism _
Vid brand aktiveras kvdvgas- |
patronen och Ansulex- ‘
behallaren trycksétts via
reducerventilen.

Trycket i behallaren halls
konstant vid 7 bar under
témningen vilket ger rétt
sprutménster och flode i
samtliga spraymunstycken.

Iéckmedesbehéllé}ha tar Iitér”i bléts ocmﬁ monteras i
rostfria skyddsskap som placeras vid tak for att frigéra
bénk- och golvutrymme
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